Les cupcakes

Voici [g speécialite des mamans américaines. Mais c'est plus dréle duand toute
la famille sy met. Attention, tout [art est dans la décoration

Ingrédients (pour 12 cupcakes)

* 2 ceuf » 125 g de sucre en poudre * 125 g de farine

» 125 g de beurre fondu < 1/2 sachet de levure chimique - 2 cuilléres a café d'aréme naturel de vanille liquide

Pour le glacage

1. Mélanger le beurre et le sucre pour obtenir une creme.

150 g de sucre glace
» 100 g de beurre 2: Remplir de glagage une seringue a patisserie avec une petite cuillére
* petits bonbons

3. Déposer des petites roses de créme sur les cupcakes et parsemer de
bonbons.



Préparation

1. Préchauffer le four thermostat 180°.

2. Disposer les moules sur une plague a patisserie.

3. Dans un grand saladier, battre vigoureusement le sucre et les ceufs.
4. Ajouter la vanille puis le beurre et fouetter a nouveau.

5. Incorporer |a farine et la levure : la pate doit étre bien lisse.

6. Remplir les moules a moitié et mettre au four pendant 15 min.

7. Laisser refroidir.

La décoration, tout  art !!!




